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DETERMINAGAO DO PERFIL LIPIDICO DO EXTRATO OBTIDO A
PARTIR DE SUBPRODUTOS AGROINDUSTRIAIS DE GOIABA

RESUMO

Introducdo e Objetivo: A goiaba (Psidium guajava) é um fruto muito utilizado na
alimentacdo e na terapéutica devido ao seu potencial hipoglicemiante’, antioxidante,
anti-inflamatério e antimicrobiano2. O processamento industrial da goiaba gera
subprodutos ricos em proteinas, carotendides e acidos graxos®. Esses subprodutos
sdo desprezados, gerando prejuizo, tanto econdmico quanto nutritivo. Objetivo:
Determinar o perfil lipidico do extrato proveniente de subprodutos agroindustriais
de goiaba. Metodologia: Os subprodutos desidratados e moidos foram submetidos a
extragdo por maceragdo/percolacdo utilizando alcool 96° GL, e em seguida a
evaporacao parcial do solvente por rotaevaporacdo. O extrato obtido foi submetido &
extracdo de lipideos totais através do método descrito por Bligh&Dyer. Em seguida
realizou-se saponificacdo e metilacdo em duplicata, seguida de andlise por
cromatografia a gas para determinacdo dos &cidos graxos livres. Resultados e
Discussdes: O extrato obtido a partir dos subprodutos apresentou rendimento de
6,07%. O acido graxo predominante foi o 4cido linoléico, além disso, observou-se que
o processo é eficaz na extracdo do acido oléico, palmitico e estearico. Outros
processos de extragdo, como fluido supercritico nao foi eficiente na extracdo de 4cido
oléico como este apresentado*. Conclusdées: Em meio a necessidade de busca por
alternativas para reaproveitamento, o extrato avaliado apresenta potencial para uso

em diversas dreas. Agradecimentos: Conselho Nacional de Desenvolvimento

Cientifico e Tecnolégico e Predilecta Alimentos (Matdo, Sdo Paulo).
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